
Primi piatti a scelta 

Granchio Porro al Rosmarino (min. 2 porz. Un kg circa)      a po. €. 9,90 

Bollito misto: Gamberetti, Uova di Seppia, Moscardini, Canoce, Patè di Dentice a po. €. 11,50 

Capasanta al forno             al pz. €. 3,50 

Granseola               al  pz. €. 12,50 

Catalana di Crostacei: Scampo, Canoce, Mazzancolle, Gamberi, Astice   a po. €. 16,50   

Timballo di Riso Venere con Glassatura all’ Avocado e il Nostro Salmone Affumicato  

                profumato al Timo            a po. €. 7,50                                                               

La Grigliata: Seppia, Calamari, Branzino, Coda di Rospo e Spiedino di Gamberi a po. €.13,50 

Rombo o Branzino o Orata o Coda di Rospo al forno con verdure (min. 2 porz.) a po. €.12,50 

La Spadellata: Gamberi, Scampi e straccetti di Scorfano su Bisque di Crostacei e  

           Peperone dolce                 a po. €. 12,50 

Grigliata di Crostacei (tre Scampi e quattro Gamberi Reali)      a po. €.14,90 

Calamari gratinati su letto di Patate Porri e Pecorino                                                     a po. €. 11,00   

Salmone gratinato ai Pistacchi e Pepe Rosa con Fiore di Treviso Brasato   a po. €. 9,90                                                                           

Lasagne Caserecce con Gamberi e Radicchio             a po. €. 8,00 

Gnocchi alla Busara Tradizionale Veneta              a po. €. 8,00 

Ravioli Zucca, Cozze e Pecorino                a po. €. 8,00 

Paccheri Gratinati ai Calamari e Provola Affumicata           a po. €. 8,00 

Secondi piatti a scelta 

(i prodotti usati per i carpacci, vengono preventivamente abbattuti in temperatura in rispetto della vigente normativa) 

La consegna si effettuerà martedì 31 dicembre dalle 14,30 alle 18,00 

Le prenotazioni si accettano fino a sabato 28 dicembre entro le ore 13,00. 

Per chi non riesce a prenotare entro la data prevista è sempre a disposizione un vasto assortimento nel banco di gastronomia. 

 

Antipasti a scelta 


